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DES'HIDRATACION DE FRUTOS EMPLEANDO
PELICULAS BIODEGRADABLES

DESCRIPCION

Proceso de secado de manera natural de frutos enteros y vegetales
sin tratamiento previo, empleando peliculas flexibles biodegradables
que permiten la permeaciéon del vapor de agua. Es un proceso
sustentable, simple y de bajo costo que, ademas de permitir la
deshidratacion, protege los frutos frescos de la contaminacién
ambiental.

FRUTOS

POTENCIALES BENEFICIOS O IMPACTOS

Pelicula natural y biodegradable

Minimiza el dafio fisico de los frutos causado por factores
ambientales y la manipulacion

Tecnologia simple, sustentable y de bajo costo

Evita la contaminacién microbiana de los frutos y el ataque de
insectos

Asegura la integridad de tejido celular luego de la deshidratacion

NIVEL DE MADUREZ TECNOLOGICA (TRL)
TRL 4: Validacion a escala laboratorio

AREA DE APLICACION
Deshidratacién de frutos y vegetales
Pequefay gran escala

Productos organicos
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