
DESARROLLO

DESCRIPCIÓN

Desarrollo de sensores basados en películas poliméricas recubiertas

con grafeno para la detección in situ de Escherichia coli en carnes y

productos cárnicos. Se evalúan su sensibilidad, límite de detección,

estabilidad y compatibilidad con envases flexibles, considerando

requisitos de seguridad alimentaria y viabilidad tecnológica para su

implementación industrial.

POTENCIALES BENEFICIOS O IMPACTOS

Detección temprana de patógenos.

Reducción de riesgos sanitarios y pérdidas económicas.

Innovación en envases plásticos.

NIVEL DE MADUREZ TECNOLÓGICA (TRL)

TRL 4: validación en laboratorio
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